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ATTENTION

it vous est rappelé que votre identité ne doit figurer que sur la présente page dans la partie supérieure
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Toute mention d'identité portée sur toute autre partie du sujet ménera & 'annulation de votre épreuve.
Si le travail qui vous est demandé comporte notamment la rédaction d'un projet ou d'une note, vous
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ME RIEN INSCRIRE DANS CETTE PARTIE

Un lot de créme dessert servi dans un restaurant scolaire a été 4 ’origine d’une T.L.A.C. Dans
la soirée, les enfants sont pris de vomissements, diarrhées, fievre, maux de ventre et de téte.
L’analyse du plat témoin a révélé la présence de toxines de salmonelles. Une telle intoxication
peut avoir deux origines :

- un manipulateur est porteur sain de salmonelles,

- les ceufs ayant servis pour la confection de la créme sont contaminés par des salmonelles

1. Citer P'ingrédient responsable de cette intoxication. (1,5 points)

...............................................................................................................

...............................................................................................................

5, Cette intoxication est une T.I.A.C.

5.1 Donner la signification de chacune des lettres. (1,5 points)

COLLECTIVE
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NE RIEN INSCRIRE DANS CETTE PARTIE

5.2 Citer un autre microorganisme responsable de T.LA.C. Donner un aliment susceptible de
le transmettre. (2 points)

..................................................................................................................

..................................................................................................................

Page 3 sur 4



NE RIEN [NSCRIRE DAS CETTE PARTIE

Le restaurant scolaire souhaite s’équiper du produit présenté dans 1’article suivant.

HYGIENE CORPORELLE
Contre 1a contamination des mains

Colgate-Palmolive Professionnel fournit un nouveau moyen d’assurer une bonne hygiéne des
mains, mdispensable pour lutter contre les T.I.A.C. Son gel hydro-alcoolique assure une
antisepsie rapide, grice & son activité bactéricide et son action fongicide. Le produit
s’applique facilement, sans eau, sans ringage ni essuyage, par dose de 2 ml sur des mains
propres et saines. Ses composants aux propriétés adoucissantes et hydratantes permettent une
utilisation fréquente.

www.colgate.ca/

1. Définir les mots. (2 points)
B Tt o [ L4 S P TSP
R 113 e s LI O O U PP

2. Expliquer comment et dans quel ordre doit étre utilisé ce produit pour assurer une bonne
hygiéne des mains. (2,5 points)
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