MINISTERE DE L'EDUCATION NATIONALE, MINISTERE DE L' AGRICULTURE ET DE LA PECHE
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DE L'ENSEIGNEMENT SUPERIEUR ET DE LA RECHERCHE DIRECTION DU SERVICE D'ETAT DE L AGRICULTURE

DE LA FORET ET DE L'ENVIRONNEMENT
Ne rien inscrire VICE RECTORAT DE LA NOUVELLE-CALEDONIE DE LA NOUVELLE.-CALEDONIE

dans ce cadre CONCOURS COMMUN D'CUVRIERS PROFESSIONNELS

SPECIALITE CUISINE
ORGANISE AU TITRE DE LA SESSION 2006

I EDUCATION EXTERNE [ EDUCATION INTERNE [ AGRICULTURE EXTERNE

NOM : épouse
Prénoms
Ne(e) le:
e _Premiére épreuve écrite d’admissibilité — HYGIENE ET SECURITE
Ne rien inscrire CONCOURS COMMUN D'QUVRIERS PROFESSIONNELS
dans ce cadre SPECIALITE CUISINE

ORGANISE AU TITRE DE LA SESSION 2006

Premiére épreuve écrite d’admissibilité - HYGIENE ET SECURITE
Mercredi 26 juillet 2006 de 11H00 4 11H30
Coefficient : 1

NOTE : RECOMMANDATIONS ET CONSIGNES POUR I’EPREUVE

20

e LA DUREE DE L’EPREUVE EST DE 30mn.

» Le sujet que vous avez A traiter est composé d'un livret de 5 pages
pumérotées de 1/5 a 5/5.

»  Assurez-vous que ce livret est complet ;
S’il est incomplet, demandez un nouvel exemplaire aux surveillants.

» Le livret qui vous est remis est un sujet réponse.
s Vous devez rédiger vos réponses directement sur le sujet.

e En fin d’épreuve le livret sera restitué dans son intégralité aux
surveillants et vous devrez signer la liste d’émargement.

e 1l vous est rappelé que votre identité ne doit figurer que dans la partie
supérieure de la bande d’en-téte du livret, Toute mention d’identité portée
sur toute autre partie du livret ménera 4 I’annulation de votre épreuve.
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1. Quels sont les principaux critéres de la démarche HACCP ? (noté sur 3 points)
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2. Dans ma démarche HACCP, quelle est la méthode qui permet d’identifier les
cinq groupes de risques. Citer-les : (noté sur 3 points}
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Quelle est PPutilité du repas témoin ? Les conditions et durée de conservation ?
(noté sur 6 points)
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4. Citez deux principaux germes pathogénes : (noté sur 1 point)
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6. .Quel type d’extincteur utilisez-vous sur : (noté sur 1 point)
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7. Compléter le tableau ci-dessous selon les pointillés : (noté sur 2 points)

PRECAUTIONS VISANT A PROTEGER L°UTILISATEUR

Exemples de produits

" s . . ) .
Symboles Signification possédant ce symbole Précauntions d’emploi
) » TOXIQUE » untimite » Ne pas ingérer
‘“ 2 Les molécules passent dans le P antigel (voiture)
/ sang et peuvent altérer tout P-pesticide
VAN

PPorganisme ou Iéser ceriains
organes cibles : systéme
nerveux, rein, foie ...

O

> pastilles d’eau de javel

P Tenir éloigné de toute
flamme ou incandescence

» INFLAMMABLE

>

biiscpassncenmereansyroansin

P Tenir éloigne de toute
flamme

P Conserver dans un endroit
bien ventilé

P Xi: IRRITANT

P produits lessiviels
» Décap Four

» Eviier le contact avec la
peau et les yeux

P Xn: NOCIF P trichloréthyléne » Eviter d'en respirer les
vapeurs.
P » acide chlorhydrique P Eviter tout contact avec la

{pouvant entrainer la
destruction de la peau ou des
muquenses, des voies
respirntoires et provoque des
lésions graves parfois
mortelies}

» soude caustique
» cou de javel, etc.

peau
»Si contact : rincer & grande
eau et consulter un médecin

» EXPLOSIN

» Tenir éipigné de toute
flamme.

» Ne pas fumer

» Manipuler avec précaution
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8. Compléter la description ou le terme techniques des mots suivants : (note sur 3
points)

reereree st see e oo oot produit de nettoyage desting a favoriser 1’élimination par ’ean des
souillures non hydrolysables

Détergent-décontaminant : produit qui nettoie et qui diminue le nombre de micro-
organismes sur les surfaces inertes.

Détergent-désinfectant : produit qui nettoie et qui tue les micro-organismes (et inactive les
virus) sur les surfaces inertes.

oot eon s seeres nee e e < QUi 8€ décompose sous 1’action des micro-organismes de la nature
(obligatoire &, au moins, 90 %).

Rémanent : dont Ueffet ....................... pendant plusieurs heures.
Bactériostatique : qui inhibe momentanément le développement bactérien.
Bactéricide : ........ccooiviiiiii

Fongistatique : qui inhibe momentanément le développement des champignons.
Fongicide : ....ocoiiiiiii

Sporicide : qui tue les spores bactériens.

cee e rer sesveene sen e e e+ QU Inactive les virus,
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